
H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Menú del Puchero
Cocido andaluz con su pringá
E N T R A N T E S  A L  C E N T R O

Chacina ibérica y queso curado con regañás

Croquetas caseras de jamón ibérico

Ensalada de la huerta con aceite de oliva virgen extra de la finca

S E G U N D O :  C O C I D O  A N D A L U Z  E N  D O S  V U E L C O S

Sopa de puchero con hierbabuena

Garbanzos con su verdura y la pringá:

ternera, pollo, tocino, chorizo y morcilla

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

38 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Con reserva previa
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Comida Navidad 2026
Menú para grupos

P R I M E R O ,  A  E L E G I R

Migas del cortijo con chorizo, panceta ibérica y uvas

Fabes estofadas con chorizo y morcilla

Arroz meloso de carrillada ibérica y setas de temporada

S E G U N D O ,  A  E L E G I R

Presa ibérica a la brasa con salsa de Pedro Ximénez y patatas panaderas

Lomo de bacalao confitado en aceite de oliva virgen extra de la finca con pisto

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

42 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Grupos a partir de 20 personas · Elección de platos con antelación
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Mesa de Amigos
Comidas y cenas, sin mínimo de comensales

P A R A  C O M P A R T I R

Ensaladilla de gambas

Croquetas caseras de puchero

Chacina ibérica con regañás

Huevos rotos con jamón

P R I N C I P A L ,  A  E L E G I R  E N  L A  M E S A

Presa ibérica a la brasa

Bacalao confitado con pisto

Arroz meloso de carrillada (mínimo dos personas)

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

43 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Desde 2 personas · Con reserva previa
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Menú Olivar
Para grupos

A L  C E N T R O ,  P A R A  C A D A  C U A T R O

Chacina ibérica y queso curado

Croquetas caseras de puchero

Ensalada de naranja con bacalao y aceitunas

P R I N C I P A L ,  A  E L E G I R

Carrillada ibérica al vino tinto

Bacalao confitado con pisto

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

50 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Grupos a partir de 20 personas · Elección de platos con antelación
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Menú Dehesa
Para grupos

B I E N V E N I D A

Copa de bienvenida con tres aperitivos

A L  C E N T R O ,  P A R A  C A D A  C U A T R O

Jamón ibérico

Langostinos cocidos

Revuelto de setas de temporada

P R I N C I P A L ,  A  E L E G I R

Presa ibérica a la brasa con castañas

Corvina a la roteña

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

60 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Grupos a partir de 20 personas · Elección de platos con antelación
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Menú Cortijo
Para grupos

B I E N V E N I D A

Cóctel de bienvenida con cuatro variedades

A L  C E N T R O ,  P A R A  C A D A  C U A T R O

Jamón ibérico de bellota y caña de lomo

Langostinos a la plancha

Alcachofas salteadas con jamón

P R I N C I P A L ,  A  E L E G I R

Solomillo ibérico al oloroso

Merluza de pincho en salsa verde

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

72 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Grupos a partir de 20 personas · Elección de platos con antelación
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com



H A C I E N D A  E L  M O R R I T O

G E R E N A  ·  S E V I L L A

Menú Especial
Para grupos

C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

Croquetas caseras de puchero · Tortillitas de camarones

Mini pringá en pan de cristal · Vasito de salmorejo

Queso curado de oveja con regañás

E N  M E S A ,  E N T R A N T E S  P A R A  C A D A  C U A T R O

Gamba blanca de Huelva

Jamón ibérico de bellota

P R I N C I P A L ,  A  E L E G I R

Lubina salvaje al horno con verduras de temporada

Solomillo a la brasa con patatas panaderas

B O D E G A

Vino tinto, vino blanco y frizzante

Refrescos, agua y cerveza

Servida hasta la bandeja navideña

B A N D E J A  N A V I D E Ñ A

Mantecados, polvorones, turrones y alfajores

Con café y copa de cava, para cerrar la mesa

82 €
P O R  P E R S O N A  ·  I V A  I N C L U I D O

Y después, sigue la fiesta
C O P A S  ·  M Ú S I C A  E N  D I R E C T O  ·  D J

Consulta opciones y precios

Grupos a partir de 20 personas · Elección de principal con antelación
Opciones vegetariana, sin gluten e infantil bajo petición

R E S E R V A S

659 665 852 · eva.gratacos@haciendaelmorrito.com
www.haciendaelmorrito.com


